
Warme manjari chocolade roquefort fondue  
met verveine creme

Restaurant 212

1.	 Haal de ingrediënten uit de koelkast en laat deze op kamertempratuur komen.
2.	 Zet de lavacake op 210 graden voor 9 minuten in de oven.

1.	 Leg de crumble in het midden van het bord
2.	 Knip de cake voorzichtig uit het malletje.
3.	 Leg het cakje bovenop de crumble.
4.	 Spuit hier de verveine creme bovenop.
5.	 Leg hier de chocolade spiralen mooi bovenop. Probeer zo veel mogelijk op elkaar te 

bouwen.
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