
Gebakken bloemkool, kerrie madras,  
gerookte amandel

DE LIBRIJE

1.	 Haal alle ingrediënten uit de koeling. 
2.	 Verhit wat boter in een koekenpan en bak de plak bloemkool aan beide 

kanten goudbruin. Laat uitlekken op een keukenpapiertje.
3.	 Verwarm de madrassaus in een pannetje.
4.	 Verwarm de borden voor (bijvoorbeeld in de oven op lage temperatuur, 	

of in warm water).

1.	 Leg de gebakken bloemkoolplak in het midden van elk bord. 
2.	 Spuit een beetje van de kerriecrème tussen de bloemkool 	

(zoals in de video). 
3.	 Verdeel 4 bloemkoolroosjes boven op de bloemkoolplak. 
4.	 Verdeel de kappertjes en cornichons er overheen.
5.	 Strooi de amandelcrunch er overheen. 
6.	 Verdeel de krentjes en de cress er overheen. 
7.	 Lepel de madrassaus om de bloemkool heen, zodat de items 	

bovenop de plak mooi intact blijven.

BORD OPMAKEN

VOORBEREIDING (zie ook video)
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