De Burgemeester
Chocolade roos met passievruchtkaramel, crémeux

van hazelnoot en appel-passievruchtcreme

VOORBEREIDING (zie de video)

1. Haal de ingrediénten uit de vriezer en de koeling.

2. Zet de cremeux met een paletmes midden in het bord.

3. Zet daar voorzichtig de bevroren roos van chocolade bovenop zonder er een
vingerafdruk op te maken. Laat 15 minuten ontdooien.

BORD OPMAKEN

1. Maak af met stippen appel passiecréme, de atsinacress en de passiekaramel zoals op de
video.



Roos pure Cremeux van
chocoladepassie hazelnoot

Passiekaramael Atsinacress

Appel passiecréme
CookLikeaChef



