
Chocolade roos met passievruchtkaramel, crémeux 
van hazelnoot en appel-passievruchtcrème

De Burgemeester

1.	 Haal de ingrediënten uit de vriezer en de koeling.
2.	 Zet de cremeux met een paletmes midden in het bord.
3.	 Zet daar voorzichtig de bevroren roos van chocolade bovenop zonder er een 

vingerafdruk op te maken. Laat 15 minuten ontdooien.

1.	 Maak af met stippen appel passiecrème, de atsinacress en de passiekaramel zoals op de 
video.
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VOORBEREIDING (zie de video)VOORBEREIDING (zie de video)
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