
Gemarineerde hamachi met zeewier, kumquat,  
komkommer en daslook

De Nederlanden

1.	 Haal de ingrediënten uit de koeling en laat op kamertemperatuur komen.

1.	 Leg de plakjes hamachi midden op het bord..
2.	 Leg daar 5 stukjes zoetzure komkommer op en daar weer wat zeegroente bovenop.
3.	 Verdeel daar weer de kumquat overheen. 
4.	 Giet de karnemelkdressing om de zeebaars.
5.	 Spuit een paar stippen citrusgel over de zeebaars en de groenten.
6.	 Maak af met stippen dille-olie in de karnemelkdressing.
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