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PARKHEUVEL

Mango passievrucht, cremeux, pure chocolade,
sponge-cake, long-pepper

VOORBEREIDING

Haal de ingrediénten uit de koelkast en vriezer.

BORD OPMAKEN

Leg voorzichtig de créemeaux iets midden op het bord zoals in de video.
Leg daar 2 maal de ganache (kogels) op en naast.

Spuit bolletjes mango gel en chocolade créme op en naast de ring zoals op
de video en foto.

Verdeel een paar stukjes cake op de ring.

Leg daar wat basilicum cress tussen.

Maak af met een flinke lepel passievrucht vinaigrette midden in de ring.



PARKHEUVEL

Spongecake Crémeux mango passievrucht

Mango gel Chocolade créme
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Chocolade ganache
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